ANTIPASTI

Carpaccio de salmén marinado con queso
taleio de cabra, pimienta rosa y eneldo 4 -7 11.50

Bruschetta a la tirolese 9.30
pan artesano, dados de tomate, mozzarella de bufala
fresca, aceitunas negras, albahaca y rucula 1-7

Mejillones mar y montarfia con puerros y dados de jamén 12-14 8.70

Provolone a la plancha con espinacas frescas, tomates cherry,
virutas de parmesano y mermeladadetomate 7 9,50

Parmigiana de berenjenas 9.45
berenjena, albahaca, mozzarella fresca,
salsa de tomate y parmesano 7

Calamares rebozados 1-2 10.80

Alcachofas rebozadas 1 8.50

ENSALADAS

Burrata 9.50
rucula, burrata, aceitunas negras y aceite de espinacas y pesto 7 - 8

L’Arcada 8.80
surtido de lechugas, tomate seco, queso de cabra
caliente, mousse de foie y aceite de pistachos 1-3-7-8

Capresse 8.30
tomate natural, mozzarella fresca de bufala,
aceitunas negras, sal maldon y albahaca 7

PILLAS

Margarita 10.30
tomate, mozzarella, albahaca y aceite de oliva 1-7

Diavola 11.50
tomate, mozzarella, salami picante y aceite de oliva 1-7

Romana 11.90
tomate, mozzarella, atun, cebolla y aceitunas 1-4-7

Champirfiones 11.75
mozzarella, nata, jamdn dulce, champifiones y aceite de oliva 1-7

Capricciosa 12.50
tomate, mozzarella, alcachofas, aceitunas negras,
salami, champifiones, jamon dulce y aceite de oliva 1-6 -7

Capresse 14.10
tomate de ensalada, mozzarella de biifala, jamén serrano,
albahaca, orégano y aceite de oliva (ingredientes frios) 1-7

Italiana 12.40
mozzarella, jamoén serrano, virutas de parmesano,
rucula y aceite de oliva (ingredientes frios) 1-7

Ortolana 12.20
mozzarella, pimiento, calabacin, berenjena y aceite de oliva 1-7

Quatro stacioni 13.70
-tomate, mozzarella y salami 1-6 -7

-nata, ricotta y salami 1-6 -7

-tomate cherry, jamon dulce y champifiones 1-6

-mozzarella y berenjena 1-6 -7

4 quesos 12.55
mozzarella, roquefort, gorgonzola,
virutas de parmesano, nata y aceite de oliva 1-7

Napoletana 14.10
tomate cherry, orégano, ajo, anchoas (6u.),
albahaca y aceite de oliva 1- 4

Ripieno 13.10
tomate, mozzarella, ricotta, jamén dulce
o salami, albahaca y aceite de oliva 1-6 -7

Barbacoa 12.40
salsa barbacoa, mozzarella, carne picada, parmesanoy nata 1-7

Queso de cabra 13.10
rucula, tomate cherry, albahaca,
queso de cabra, pasas y aceitunas 1-7

Regina 12.20

mozzarella, tomate, jamoén dulce, huevo, champifiones y orégano 1-3

Calzone a los 6 quesos y huevo 12.20
mozzarella, roquefort, queso de cabra, ricotta,
parmesano, nata y huevo 1-3-7

PASTAS

FRESCAS

Pappardelle con crema de puerros, tomillo
y dados de salmén fresco 1-3-4-7 11.10

Tagliatelle con tomate seco, ajo, perejil,
puerro y espdrragos verdes 1-3 11.10

Tagliolini al nero de sepia con crema de limén,
menta fresca y langostinos 1-2-3-7-14 11.20

Tagliatelle con crema fresca de tartufata y pecorino romano 1-7 12.10

SECAS “1.6.P. DI GRAGNANO"

Espaguetis al pesto 9.20
albahaca, ajo, pifiones y aceite de oliva 1-8

Espaguetis a la bolofiesa 9.90
picada de ternera, salsa de tomate y orégano 1

Espaguetis a la carbonara 10.10
tocino ahumado, crema de leche y yema de huevo 1-3-7

Espaguetis a los 4 quesos 10.40
de cabra, gorgonzola, emmental y parmesano 1-7

Espaguetis con calamares, almejas, 11.50
tomate fresco, puerro, ajo y perejil 1-2-14

Rigatoni a la toscana 9.10
nata, setas, cebolla frita y queso gorgonzola 1-7

Orecchiette a la puttanesca 10.10
tomate, ajo, perejil, anchoas, aceitunas negras y guindilla 1- 4

RELLENAS

Fiocchi de pera y gorgonzola a los 4 quesos 1-3-7 10.40

Panciotti de berenjena y queso scamorza
con cubos de berenjena, tomate cherry, albahaca,

virutas de parmesano y miel de trufa 1-3-7-8 11.35
GNOCCHIS
A los 4 quesos 10.50

de cabra, gorgonzola, emmental y parmesano 1-7

GRATINADOS

Lasaria a la bolofiesa 11.40
ternera, tomate y orégano 1-3-7

Lasafia vegetal 11.40
calabacin, cebolla, berenjena, espinacas y ricotta 1-3-7

RISOTTOS
Risotto al funghi porcini 1-7-8 11.55
Risotto a los 4 quesos 1-7 11.10

PESCADOS

Suprema de salmén a la plancha con
crema de limén y eneldo 1-4-7 12.80

Calamares a la plancha con aceite de gremolata 14 12.30

CARNES

Involtini de ternera con prosciutto y scamorza
affumicata con salsa de miel y mostaza 1-7-10 11.50

Entrecot de ternera (400 gr. aprox.) de Girona
a la plancha y con guarnicién 17.55

Fagottini de pollo con tocino ahumado
y gorgonzola al aceite de rosmarino 1-6-7 11.85

Escalope a la milanesa 1-3-7 10.55

FOCACCIA

Focaccia de romero y aceite de oliva 1 5.40

POSTRES

Tiramist 4.90
Panna cotta al caramelo con coulis de frutos rojos 4.90
Profiteroles de nata con chocolate caliente 4.30
Pastel de queso 4.80
Coulant de chocolate 4.50
Helado de bacio ditorino 4.70
Helado de stracciatella 4.70
Sorbete de limén 4.70

Contiene: 1: Gluten 2: Crustdceos 3: Huevo 4: Pescado 5: Cacahuetes
6: Soja 7: Leche 8: Frutossecos 9:Apio 10: Mostaza
11: Sésamo 12: Sulfitos 13: Altramuces 14: Moluscos

Consulte a nuestro personal. Podria haber posibles trazas de alérgenos

BEBIDAS

suplemento de 0,20€ en la terraza X(

CAFETERIA

Cafeé 1.35
Cortado 1.45
Café con leche 1.50
Café doble 1.70
Americano 1.50
Carajillo (café solo con licor) 2.45
Trifdsico (café solo con leche y licor) 2.45
Capuccino (café con leche espumada) 245
Bombon (café con leche condensada) 2.05
Café irlandés (café con whisky) 5.15
Chocolate 2.30
Vaso de leche 1.25
Infusiones y tés 2.05

REFRESCOS

Agua 25cl. - 50cl. 1.35-1.90
Agua con gas imperial 25cl. 1.70
Gaseosa 2.50
Pepsi o pepsi max 35cl. 2.70
Trina de naranja 33cl. 2.15
Aquarade (lata) 33cl. 2.50
Lipton 33cl. 2.70
Seven up 33cl. 2.70
Schweppes de limén o naranja 2ocl. 2.15
Schweppes ténica 33cl. 2.40
Schweppes ténica (lata) 33cl. 2.50
Zumo granini de melocotén, pifia o manzana2ocl. —— 2.30
Zumo de naranja natural 3.50
Bombon cremalat (batido de cacao) 2ocl. 2.15

CERVEZAS

San miguel 2.20 3.50
San miguel radler (clara) 2.30 3.70

BOTELLA

San migue 2.40

San miguel selecta 2.70

I

I

San miguel 1516 2.70

San miguel magna 2.70
I

San miguel sin alcohol 2.20

Alhambra reserva 1925 2.90

BODEGA

BLANCOS COPA BOTELLA

Bufantivols 15.95
bodega Vinyes de La Martina - D.O. Empordd

garnacha blanca y moscatel de Alexandria

afrutado, fresco, equilibrado y persistente

Amat ecolégico 2.70 13.90
bodega Trobat - D.O. Empordd
xarel-lo - floral, limpio y delicado

Garoina 15.90
bodega Familia Oliveda - D.O. Empordd
chardonnay - sabroso, intenso y fresco

Caganiu 14.95
bodega Vinyes de La Martina - D.O. Penedés

xarello, macabeo y parellada

fresco, afrutado y muy agradable en boca

La Caprichosa 17.90
bodega Palacio de Bornos - D.O. Rueda
verdejo sobre lias - estructurado, untuoso y equilibrado

Muga 19.10
bodega Muga - D.O. Rioja

viura, garnacha blanca y malvasia

maduro, mineral, complejo y seductor

Pontellén 17.95
bodega Tollodouro - D.O. Rias Baixas
albarifio - citrico, equilibrado y un punto salino

ROSADOS

Amat 2.70 13.90
bodega Trobat - D.O. Empordd
merlot - afrutado y elegante

Les Ullones 15.50
bodega Familia Oliveda - D.O. Empordd
garnacha tinta - afrutado con agradable amargor final

Xic ecolégico y vegano 295 15.50
bodega Agusti Torell6 i Mata - D.O. Penedés
trepat - fresco, sedoso y afrutado en boca

NEGROS

Amat 270 13.90
bodega Trobat - D.O. Emporda

merlot, c. sauvignon, syrah, mazuelo y garnacha negra

aromdtico con cuerpoy cardcter

Ulls negres 16.25
bodega Familia Oliveda - D.O. Empordad
garnacha tinta - vivo, sedoso y de larga persistencia

Caganiu 14.95
bodega Vinyes de La Martina - D.O. Penedés
merlot y tempranillo - cdlido, con cuerpo y muy equilibrado

Protos roble 17.70
bodega Marti Fabra - D.O. Ribera del duero
garnacha tinta y carifiena - maduro y complejo

Martinez Lacuesta crianza 19.50
bodega Martinez Lacuesta - D.O. Rioja
tempranillo - sabroso, carnoso y especiado

ESPUMOSOS

Oh! Brut rosado pdlido 3.10 15.95
bodega Familia Oliveda - D.O. Cava
garnacha y trepat - corpulento, sabroso y largo

Pere Ventura brut primer reserva 3.30 17.95
bodega Raventés i Blanc - D.O. Cava
xarel-lo, macabeo y parellada - suave, fresco y discreto

Berta Bouzy 21.90
bodega Montferran - D.O. Cava
macabeo, xarel-lo y parellada - generoso, fresco y discreto

LAMBRUSCOS

Violetta de Giorgi Rosato Dolce 13.15
salamino, marani y maestri
color rosado claro, de aroma afrutado y persistente

Violetta de Giorgi Rosso Dolce 13.15
grasparossa - color rubi vino, de aroma
afrutado y persistente con olor a violeta

SANGRIAS Y TISANAS

copA 1/2L. 1L
Sangria 420 7.90 12.15
Tisana de cava 12.20

CHUPITOS, COPAS Y COMBINADOS

APERITIVOS

Aperol 5.20
Bitter kas 2.25
Bitter cinzano 2.25
Campari 2.95
Martini negro o blanco 2.45
Ricard 2.95
Tio pepe 2.10
ALCOHOL

Baileys 3.15
Cointreau 3.45
Crema catalana 2.85
Grappa 3.35
Licor de menta, manzana o melocotén 2.55
Limocello 3.35
Mar de cava 3.35
Marie Brizard 2.50
Anis del mono dulce 2.25
Anis del mono seco 2.25
Orujo 3.15
Orujo de hierbas 3.10
Pacharan 2.75
Ratafia 2.75
BRANDYS

Magno 2.90
Mascaro 3.15
Torres 10 3.15
Torres 5 2.90

GINEBRAS - COMBINADO 7.10

Beefeater 3.50
Bombay 3.50
Tanqueray 3.50
Seagram’s 3.50
Larios 3.50

RONES - COMBINADO 7.10

Bacardi 8 4.10
Cacique 2.90
Pujol 2.50

VODKA - COMBINADO 7.10
Absolut 3.50

WHISKY - COMBINADO 7.10

Ballantines 4.10
Cutty Sark 4.10
Jack Daniels 4.50
JB 4.10
CHUPITOS

Amareto 2.65
Baileys 2.35
Crema catalana 2.30
Frangelico 2.30
Grappa 2.70
Limoncello 2.25
Orujo de hierbas 245
Licor de manzana 2.15
Licor de melocotén 2.25
Tequila 2.35
Whisky 245

):1 suplemento de 0,20 € en bebidas en la terraza - IVA incluido Zﬁ




